Traiteur Marcos et Julien SNC
La Paella
1373 Chavornay

Tel: 079 607 58 79
Email: lapaella.julien@gmail.com

Veuillez noter s’il vous plait le nombre de personnes dans les cases bleues

Les prix indigués sont par personne.

Midi Soir

Date des festiviteés : O O

Lieu des festiviteés :

Nombre de personnes

-divers petits plats a choix, Env. 30g par personne 4.-

(Plateau de mini canapés, tapas, macarons, feuilletés, petits fours salé,
Pain surprise, mini tartelettes tatin salées)

Nous nous ferons un plaisir de vous faire découvrir notre gamme en image.

-Valenciana 24.-

Plat a base de poulet,légumes,ail,tomates,bouillon de poulet,paprika fumé,safran,épices.

-Mixte 26.-

Plat a base de poulet,légumes,ail,tomates,bouillon de poisson,calamars,

moules,crevettes,paprika fumé,safran,épices

-Mixte avec Lapin 27.-

-Mixte avec Langoustines 28.-

Plat a base de poulet,légumes,ail,tomates,bouillon de poisson,calamars,moules,crevettes,

Langoustines,paprika fumé,safran,épices

-Full Mixte (Lapin & Langoustines) 29.-

Une sélection de plusieurs sortes de paellas sera facturée 29.- par Paella



- tarte tatin revisitée avec sa glace vanille 9.-
- divers gateaux au saveurs a choix (nous consulter) 8.-

- salée au sucre 7.-

Sans alcool :

- choix de notre cave: eau, eau gazeuse. ; ;5

Coca cola, Coca zéro. 4./151

Fanta, Sinalco. 4-/15L
Thé froid citron 4-/151L
Thé froid péche. 4-/151

Alcoolisé :

Sur demande, nous pouvons vous faire une proposition de biere, de vins
et de spiritueux selon les disponibilités de notre cave.

Les boissons alcoolisée seront facturés ultérieurement selon la région, la qualité, la quantité désirée par le
client

-Service a table 5.- (par personnes)

-Service a table avec boissons 6.- (par personnes)

-Le personnel s’engage a faire deux services a table, le temps et de deux heures sur place

Soit 12h-14, 19h-21h. un supplément de 2.- par personne sera pergu toutes les 30min supplémentaires.



(optionnel, la vaisselle est comptée par rapport aux nombres de personnes indiquée en premiére page)

- set en plastique recyclable 3.-

- set en porcelaine 10.-

(Comprend assiettes, assiettes dessert, couteaux, fourchettes, cuilléres,

Verres a eau, verres a vin, tasses a café)

- Prix total des choix sélectionnés :

La sélection de plusieurs sortes de Paellas est facturée a 29.- par Paella car la préparation des Paellas
sont plus importantes.

Forfait de déplacement : Au-dela de 20 kilométres de la raison sociale soit Chavornay, la somme de 60.-
vous sera facturée.

A partir de 50 personnes nous ne rajoutons plus de lapin dans la Mixte avec Lapin et la full Mixte.
Toute vaisselle cassée, manquante ou endommagée, sera facturée 2.- I'objet

Le client s’engage de régler le 50% des choix sélectionnés 48 heures avant les festivités, le reste a la fin dans

un délai de 10 jours maximum. Passé ce délai 50.- de frais de rappel vous seront facturés.
La Paella travaille avec des produits frais et de qualité pour vous offrir le meilleur et de passer un moment

Inoubliable.



Coordonnées du Client :

Nom;

Prénom;

Rue et numéro;

Domicile;

Email;

N° de Téléephone;

Lieu, date;

Une fois le formulaire correctement rempli, vous pouvez l'enregistrer et
nous l'envoyer en piece jointe a l'adresse email lapaella.julien@gmail.com



mailto:lapaella.julien@gmail.com?subject="Devis traiteur La Paella"

	event_date: 
	event_location: 
	event_shift: Off
	product_Paella_Valenciana: 
	product_Paella_Mixte: 
	product_Paella_Lapin: 
	product_Paella_Langoustine: 
	product_Paella_Full: 
	product_Dessert_Tatin: 
	product_Dessert_Gateau: 
	client_Nom: 
	client_Prenom: 
	client_Adresse: 
	client_Ville: 
	client_Email: 
	client_Telephone: 
	client_Signature: 
	Total: 
	product_Dessert_Salee: 
	product_Boissons_Coca: 
	product_Dessert_Fanta: 
	product_Dessert_Thefroidpeche: 
	product_Dessert_Thefroidcitron: 
	product_Boissons_Eau: 
	Vaisselles: Off
	Service: Off
	product_entree_divers: 
	NombrePersonnes: 


